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FICHIER Choisel 2000-2012 

 

silhouette A.LEROY 1873 coloriée choisel 

ORIGINE : Normandie, 1765 ou elle était utilisée pour le cidre. Encore vendue chez Leroy à 

Angers en 1916. 

 

SYNONYMES : 

 

MATURITE-CONSOMMATION : Octobre-Décembre. 

 

FORME :Moyenne ou plus, L=82mm., H=58mm.- Plus large, sphéroïdale comprimée aux 

pôles, un peu asymètrique, parfois un peu conique moins comprimée. 

 

EPIDERME : Unicolore, jaune clair, un peu marbré de roux surtout côté cuvette du 

pédoncule. Lenticelles brun-grisâtre squameux très nombreuses. 

 

CUVETTE DU PEDONCULE : Large, profonde, tout marbré de fauve olivâtre. 

 

PEDONCULE : Longueur et grosseur moyennes, renflé à l’attache, dépasse légèrement du 

sommet. 

 

CUVETTE DE L’ŒIL : Large(35mm.), profonde, unie . 

 

ŒIL : Grand, bien ouvert ou mi clos à courts sépales. 

 

CHAIR : Blanchâtre, compacte, croquante, ferme, juteuse, très sucrée, saveur anisée agréable 

mais toute douce.Deuxième qualité poue ceux qui aiment les pommes douces. 

 

LOGES à PEPINS : 

CARACTERES PARTICULIERS : 

 

OBSERVATIONS : Arbre peu vigoureux à rameaux très cotonneux à lenticelles grandes, 

clairsemées. Yeux moyens, collés, duveteux. Feuilles profondément crénelées à pétiolelong et 

grêle. 

 

REFERENCES : choisel 
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